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NATAL

Neste Natal, a Casa da Companhia Hotel & SPA convida-o a viver

1 a magia da época no cora¢ao histdrico do Porto, onde o encanto das y
\ tradi¢oes se cruza com a sofisticagao contemporinea. ,

{ &Q Aqui, aherancado passado une-seaarte de bem receber, transformando 7/} )
= cada celebracao natalicia numa experiéncia calorosa e memoravel. Que ISR
{ %/ ¢ p : \\ }
/ esta época festiva seja vivida com a mesma beleza intemporal que inspi- \

‘ ra a nossa Casa - um lugar onde cada gesto ¢ cuidado e cada memoria k

se torna parte da sua histéria.
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MENU DE NATAL

Jantar de Natal, dia 24 de Dezembro - 125€ por pessoa

ENTRADA
\‘ Tentugal de Perdiz e frutos vermelhos ’,

s C§Q . PEIXE . 7/%3 D
q Bacalhau com todos >
\ /é : &\ ,
/ CARNE \

Bife Wellington

BUFFET DE SOBREMESAS NATALICIAS
Pao de L4, Leite Creme, Bolo Rei, Rabanadas, Tronco de Natal,
Mousse de Chocolate e Aletria




— CASA DA —
COMPANHIA

HOTEL & SPA

* %k ok Kk

NIGNETTE"

NOITE DE
ANO NOVO 2026




— @6 060606066 ——— NATAL MENUDENATAL ANONOVO  REVEILLON MENUREVEILLON —— o ¢ ¢ 6666 —

yAV4 AN
/ 2 N\

) &Q Este Réveillon, a Casa da Companhia Hotel & SPA inspira-se nas iconicas @/ﬁ \

P % ® Mascheranda de Veneza para lhe oferecer uma noite tinica. Entre mascaras ® §> <>

| /é e trajes de época, o jantar transforma-se num banquete de inspiragio &\ ’
/ palaciana, seguido de musica e celebragio até ao novo amanhecer. \

Uma noite Unica, feita de elegﬁncia e mistério, para brindar ao novo ano.
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COCKTAIL DE BOAS-VINDAS
ENTRADA

Risotto nero di seppia, finalizado de vieiras salteadas
e reducao de Prosecco

PRATO PRINCIPAL

Medalhoes de Vitela com vinho Amorone, polenta
cremosa ¢ cogumelos selvagens salteados

SOBREMESA

Esfera de tiramisu de Champagne e chocolate quente

CEIA

Minestrone
Panino de Parma, Riicula e Pesto

w

OPCAO VEGETARIANA
ENTRADA

Ratatouille com molho de tomate rtstico

PRATO PRINCIPAL
Risoto Nero di seppia

SOBREMESA

Estera de tiramisu de Champagne e chocolate quente

Harmoniza¢io de vinhos e sele¢ao de bebidas incluida

185€ por adulto

g

NZ.
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RESERVAS

POLITICA DE PAGAMENTO

50% no momento da reserva, S0% 8 dias antes do evento.

‘ POLITICA DE CANCELAMENTO ’

Cancelamentos com mais de 8 dias de antecedéncia sao reembolsaveis.

NZ.

INTOLERANCIAS ALIMENTARES 7/%

» C?/é © Todas as intolerAncias alimentares e/ou necessidade de menus ajustados, devem ser © B\%D q

e

partilhados no momento das reservas. Pedidos efetuados no dia do evento ficam

‘ sujeitos a disponibilidade. k

MENU INFANTIL

Disponibilizamos o menu infantil para criancas com menos de 12 anos.

E: tb@casadacompanhia.com / info@casadacompanhia.com

T: +351 22 976 10 20

Chamada para rede fixa naciona

R. das Flores 69 | 4050-416 Porto




